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DEINE FEIFR
DEIN SEFGLUCK



FAKTEN ZUR LOGATION

FAMILIENFEIERN - BUSINESS-EVENTS - HOCHZEITEN

EXKLUSIVE LOCATION MIT EIGENEM EINGANG,
TERRASSE, TOILETTEN, BAR UND SEEZUGANG

DIREKTE LAGE ZUM GEPLANTEN SEESTEG
ATEMBERAUBENDER BLICK AUF DEN HOHNSENSEE
INDIVIDUELLE BESTUHLUNG VON 30 BIS ZU 200 PERSONEN
MARITIMES BIS STILVOLLES AMBIENTE

VIELE DEKORATIONSVARIANTEN/-TISCHDEKORATIONEN
KEINE ZUSATZLICHE RAUMMIETE

VIELE KOSTENLOSE PARKPLATZE

BARRIEREFREI

KLIMATISIERTE RAUMLICHKEITEN

KOMPLETT VERDUNKELBARE FENSTER

TEGHNISCHES EQUIPMENT

KOSTENLOSES GASTE-WLAN

43 KM BIS ZUR A

,3 KM VOM OSTBAHNHOF

PERSONLICHE BERATUNG UND BETREUUNG VOR ORT



HEREINSPAZIERT

Wir freuen uns Ihnen Seegluck-Events vorstellen zu durfen, wo unsere langjahrig
erfahrenen Eventplaner darauf spezialisiert sind, Ihre Vorstellungen Wirklichkeit
werden zu lassen.

Der Name Seegluck steht nicht nur fur ein Unternehmen, sondern fur eine Leiden-
schaft, die fur phanomenale Momente und einzigartige Erlebnisse steht.

Wie ware es mit einer Feier, die allen Gasten in unvergesslicher Erinnerung bleibt?
Im Seegluck am Hohnsen ist es einfach, ein guter Gastgeber zu sein.

Egal, ob Sie hanseatisches Flair am Ufer des Hohnsens oder in stilvoller Atmosphare
Ihre Feier genieBen mochten, wir kiUmmern uns um alle Details, damit Sie sich
entspannt zurtcklehnen kénnen.

Lassen Sie uns gemeinsam |hr nachstes Event zu etwas Besonderem machen.
Wir nehmen uns die Zeit, um Ihre Wunsche und Anforderungen zu besprechen
und ein individuelles Angebot fur Sie zu erstellen.

Fur weitere Informationen und zur Vereinbarung eines Gesprachstermins stehen
wir Ihnen gerne zur Verfugung. Wir freuen uns darauf, gemeinsam Ihr groRartiges
Seegluck zu planen.

BIS ZU
200
PERSONEN




VERLIEBT, VERLOBT, SEEGLUCK

Perfekte Lage am Hohnsensee

mit direktem Zugang zum See

und zum geplanten Seesteg
Exklusive Location mit eigenem
Eingang, Terrasse, Toiletten und Bar
Keine zusatzliche Raummiete
GroRe Auswahl an Tischdekoration
Verschiedene Tischanordnungen

HEIRATEN
MIT MARITIMEN
FLAIR

Abseits vom Trubel der Stadt liegt die perfekte Location fur
Ihre Hochzeit. Die atemberaubende Kulisse des Hohnsensees
bietet tolle Mdglichkeiten fur Hochzeitsfotos und eine rund-
herum magische Atmosphare fur Ihren ganz besonderen Tag.
Lehnen Sie sich zurlck, wir kimmern uns um die Details.




VERLIEBT, VERLOBT, SEEGLUCK

FREIE TRAUUNG AM SEE

Trauung auf der eigenen Terrasse Unter freiem Himmel, umgeben von der naturlichen Schoén-
Floraler Traubogen zubuchbar heit des Sees das ,JA"-Wort geben: Diese Moglichkeit bietet
Intimes Ambiente das Seegluck! Einzigartige Momente und einmalige Emotio-
Freier Trauredner zubuchbar nen in idyllischer Atmosphare werden hier zu beeindrucken-

den und bleibenden Erinnerungen.

EIN TRAUGRT
ZUM VERLIEBEN




RAUM FUR MOMENTE

Individuelle Bestuhlung von

30 bis zu 200 Personen moglich
Barrierefrei

Von maritimem Flair bis
stilvollem Ambiente
Klimatisierte Raumlichkeiten
Kostenloses Gaste-WLAN

STILVOLLES
AMBIENTE

Wir bieten mehr als nur Raumlichkeiten - und zwar den
perfekten Rahmen fur unvergessliche Momente. Egal, welche
Art von Event Sie planen, mit unserem Seeblick lasst sich alles
hervorragend zelebrieren. Wir stellen uns auf Ihre Bedurfnisse
ein, sodass alles was Sie an lhrem besonderen Tag tun mussen,
nichts weiter ist, als jeden Moment gebuhrend zu feiern.




TISCHLEIN DEGK DICH
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Bestuhlung von 30 bis
zu 200 Personen

Leinwand-Aufstellort
DJ-Platz/Tanzflache

,FREIRAUM®

,PARTYTIME ZENTRAL

Im Seeglick verstehen wir, dass jeder Anlass einzigartig ist
und individuelle Bedurfnisse erfordert. Deshalb bieten wir
flexible Tischordnungen an, um sicherzustellen, dass die Ver-
anstaltung lhre Winsche widerspiegelt. Ob Platz zum Tanzen
oder ob eine gemutliche Atmosphare mit eng beieinander
sitzenden Gasten gewunscht wird - wir passen uns an.
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L TISCHANORNUNG
,BUSINESS CLASSIC"

BIS ZU 48 PERSONEN

L1 TISCHANORNUNG
,BUSINESS NEW*

BIS ZU 36 PERSONEN

0 TISCHANORNUNG
,BIG EVENT*

BIS ZU 200 PERSONEN




WO JEDES EREIG
/U EINEM ERLEBNIS WIRD

Perfekte Lage zum Spazierengehen
Malerische Kulisse fur Fotografie
Kinderspielplatz und Trimm-Dich-Pfad
in unmittelbarer Nahe

Rundgang: 4,17 km ~ 60 Minuten

600 m Lange, 240 m Breite, 10 m Tiefe

NIS

Wir befinden uns mitten in Hildesheim, jedoch idyllisch
abgeschieden am Hohnsensee. Unsere Location bietet nicht
nur einen herrlichen Blick auf das ruhige Wasser des Sees,
sondern auch eine traumhafte Kulisse fur jede Veranstaltung.
Egal aus welchem Grund, hier wird jeder Anlass zu einem
unvergesslichen Erlebnis.

. BLICKAUF DEN
95 HA GROSSEN |

HOHNSENSEE

@ Hohnsensee
@ Eingang Seegluck
@ Barrierefreier Eingang

@ Terrasse
@ Seezugang

@ StraRe Hohnsen

@ Parkplatze




DER KLASSIKER ...

Tomate Mozzarella mit hausgemachtem Rucola-Pesto

Raucherfischplatte mit Lachs, Makrele, Forelle dazu Safran-Aioli

Saftiger Couscous Salat mit roten Linsen, Avocado, Blaubeeren und Ziegenkase-Crumble
Vitello Tonnato vom Schweinertcken mit Thunfisch-Kapern-Creme und feinen Zwiebeln
Frischer Rucola-Salat mit gehobelten Parmesan Kirschtomaten und gegrillten Garnelen
Knusprige Brot und Brotchenauswahl mit Butter, Krauterbutter, Guacamole und Humus

Karotten Ingwersuppe mit Speck-Crostini

Saltimbocca vom Schweinefilet in feiner Salbeisauce

Roastbeef mit Senf-Zwiebelkruste und Sauce Bernaise

Gegrilltes Lachsfilet auf frischem Wurzelgemuse und Limonen-Meerrettich-Sauce
Vegetarische Gemusecurry mit cremiger Kokosmilch

Krauterreis, Macaire-Kartoffeln, Kartoffelgratin und frischer Gemuseauswahl

Mousse von weilder und brauner Schokolade mit frischen Fruchten
Tiramisu

Cremige Panna Cotta mit frischen Beeren

Feine Kaseauswahl




DER GENIESSER ...

Knusprige Auswahl an verschiedenen ofenfrischen Broten, Brotchen
Laugengeback und Croissants
Pancakes, Pfannkuchen und Ahorn-Sirup

Leckere Konfituren, Nutella, Imker-Honig, Margarine und Landbutter
Schokomusli, Bircher-Musli, Cerealien

Frucht-Joghurt, Natur-Joghurt

Frisches Obst und Fruchte

Raucherlachs und Rollmops an Sahne-Meerrettich
Wourstsaufschnitt (Geflugel und Schwein)

Metzgerfrische Zwiebelmettwurst

Internationale Kasevielfalt

Variation von knackigen Salaten und ausgewahlten Feinkostsalaten

Nurnberger Bratwurstchen, Bacon, kleine Frikadellen, Ruhrei und gekochte Eier

SuRe Desserts




DER VEGANE GENIESSER.......n....

Knusprige Auswahl an verschiedenen ofenfrischen Broten,
Brotchen und Laugengeback

Leckere Konfituren, Ahorn-Sirup, Imker-Honig und pflanzliche Margarine
Musli und Cerealien mit Hafermilch

Veganer Joghurt

Frisches Obst und Fruchte

Veganer Aufstrich

Vegane Wurstalternativen

Veganer Kase

Variation von knackigen Salaten und ausgewahlten Feinkostsalaten

Vegane Wurstchen

Veganer Apfelkuchen




DAS VEGETARISCHE ......coc

Frische Blattsalate mit Paprika, Tomate, Gurke, Mais, Rote Zwiebeln

mit zwei verschiedenen Dressings

Carpaccio von der roten Bete mit karamellisierten Walntssen und Schafskase Crumble
Antipasti mit Zucchini, Aubergine, Paprika und Champignons

Couscous Salat mit Feta, Fenchel, Kurbiskernen, Orangen und frischer Minze
Linsensalat von der Belugalinse mit Zwiebeln, Oliven und getrockneten Tomaten

Karotten Ingwerstppchen mit Kokossahne und Rostbrotkrusteln

Kartoffel-Blumenkohlauflauf

SuRkartoffel-Spargelpfanne in feiner Krautermarinade

Gemuseballchen auf mediterranem GemuUse in fruchtiger Tomatensauce
Tofu-Geschnetzeltes mit Champignons, frischen Babyspinat und Drillingen
in Barlauch-Buttersauce

Karbiscreme mit Nuss-Crumble

Panna Cotta mit Mango-Himbeer-Topping
Limonen Cheesecake mit Waldfruchtragout
Frischer Obstsalat




DER RUSTIKALE.........

Frische Salatvariation mit Paprika, Tomate, Gurke, Mais, Rote Zwiebeln, Rote Bete

mit drei verschiedenen Dressings

Kasevielfalt mit Gouda, Maasdamer, Camembert, Blauschimmelkase, Frischkaseringe, Saint
Albert und frischen Trauben

Gebeizter Lachs mit Sahnemeerrettich und Senf Dillsauce

Tomate Mozzarella mit Rucola und Basilikum-Pesto

Melonensalat mit saftigen Landschinken

Brot und Brotchenauswahl mit Butter

Krustenschinkenbraten mit Dunkelbiersauce

Zart gebratene Hahnchenbrust in einer Waldpilzrahmsauce

Schupfnudel Pfanne mit frischem Marktgemuse in leichter Krautersauce
Gebratenes Zanderfilet auf WurzelgemuUse und Salbeibutter

Bunte Gemuseauswahl, Kartoffelgratin, Kartoffelrosti und Wildreismischung

Rote Grutze mit warmer Vanillesauce
Frischer Obstsalat
Bayrisch Creme mit Mango und Himbeersauce




DAS MEDITERRANE ...

Mediterrane Antipasti Platte

Mini HdhnchenspieRe Teriyaki-Style mit gerdstetem Sesam

Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucola, gehobelten Parmesan und Kurbiskerndl
Bruschetta Tomate, Thunfisch, Zucchini Frischkase

Verschieden gefullte Mini Wraps

Wassermelonen-Feta Salat mit weiRem Balsamico

Couscous Salat mit gegrillten Garnelen

Frische Blattsalate mit verschiedenen Dressings

Knusprige Brot und Bréotchenauswahl mit dreierlei Butter

Tomaten-Basilikumsuppe mit Mozzarellacroutons

ltalienischer Krauterbraten in feiner Estragon-Sauce

Gegrillte Hahnchenbrust mit frischen Champignons in Rahmsauce
Vegetarisch gefullte Mini Zucchinis mit fruchtigem Ratatouille-Gemuse
Gegrillte Fischfilets mit Tomatensugo und Sauce Hollandaise Uberbacken
Kartoffelgratin, Gnocchi mit Basilikum, Krauterreis, Bunte Gemuseauswahl

Mousse von weiler und brauner Schokolade
Panna Cotta mit fruchtigen Beerenkompott
Frischer Obstsalat mit Vanillesauce




DER GEGRILLTE..........

Bunte Blattsalate mit Paprika, Tomate, Gurke, Mais, Rote Zwiebeln
und verschiedenen Dressings

Folienkartoffel vom Grill mit Krautercreme

Marinierte Ofen-SuRkartoffel mit Erdnuss-Chilimarinade
Gegrilltes mediterranes Gemuse mit Rosmarin und Thymian
Gegrillte Spitzpaprika auf Couscous

Kartoffelsalat

Gegrillte Maiskolben

Crillbaguette mit Krauterbutter

Bratwurst, Schinken Griller, Kdse-Krakauer, Wilde Bratwurst
Putenbrustfilet in Koriander-Mango-Chilimarinade
Hahnchenbrust in Soja-Sesam-Ingwermarinade
Schweinenackensteak in Malzbiermarinade

Crispi Pork Belly — knuspriger Schweinebauch vom Grill
Schaschlik-Spield mit Paprika, Zwiebel und Champignons
RinderhuUftsteaks in Krauter-Knoblauchmarinade
Lachspackchen in Limetten-Dillmarinade

Erfrischende Obstplatte
Gegrillte Ananas mit frischem Honig
Vanille-Mousse mit aromatischen Kirschen




DIE NACHTEULE ...

Fingerfood Variation
(HahnchenspieRe, Hahnchenbrustfilet im Cornflakes Mantel, Tomate-MozzarellaspieRe,
Mini Wraps, Chili-Cheese-Bites)

Bratcurrywurst mit Baguette
Chili con Carne mit Baguette
Mini-Pizza

Kasevielfalt mit Baguette

Canapés
(Salami, Luftgetrockneter Schinken, gebeizter Lachs,
Tomate Mozzarella, Humus, Avocado)




MENUVORSCHLAGE .............

Knackige Blattsalate mit Granatapfelkernen, gratinierten Ziegenkase-Medaillon
und Speckchip

Melonen-Feta-Salat mit gebratenem Chicorée und Walnussen

Gebratene SURkartoffelrosti an hausgebeiztem Lachs, frischen Blattsalaten
und Dijon-Senfsauce

Rinder-Carpaccio mit frischem Rucola, gehobeltem Parmesan
und gerosteten Pinienkernen

Steinpilzravioli mit frischen Kirschtomaten, Kurbiskernschaum und knackigem Rucola

Zarte scheiben vom Kalbsrucken mit hausgemachter Thunfischcreme,
frittierten Kapernapfeln und roten Zwiebeln

Zu jeder Vorspeise servieren wir ofenfrisches Baguette




MENUVORSCHLAGE .............

Hildesheimer Hochzeitssuppe mit leckeren FleischkloRchen, Gemusestreifen

und Eierstich

Cremige Karotten-Ingwersuppe mit Gin-Sahne und frischem Koriander
Kokos-Currycremesuppe mit gebratener Riesengarnele
Waldpilzcremesuppe mit Krautercroutons und Creme Fraiche

Tomaten-Basilikumcremesuppchen mit Parmesanchip und Croutons

Zu jeder Suppe servieren wir ofenfrisches Baguette.




MENUVORSCHLAGE .............

Gebratene Schweinefiletmedaillons mit Truffelrahm, Bohnengemuse
und kleinen Krauterkartoffeln

Gegrillte Hahnchenbrust mit Wurzelgemuse, feiner Thymianjus und
fluffigem Selleriestampf

Saltimbocca vom Schwein auf Grillgemuse, Tomaten-Sugo und
gebackenen Rosmarinkartoffeln

Zartes Rindergeschnetzeltes in feiner Pfefferrahmsauce, Rosti und Mandelbrokkoli
Pochiertes Kabeljaufilet im Gemusenest mit Limonen-Krautersauce und Bandnudeln

Gebratenes Lachsfilet auf Tomaten-Spargelgemuse und
Sauce Hollandaise dazu Wildreis

Gefullte Zucchini mit Ratatouille-Gemuse in Tomatensauce und Kartoffelspalten

Tofu-Geschnetzeltes mit Champignons, frischem Babyspinat in Barlauch-Buttersauce
und Drillingen




MENUVORSCHLAGE .............

Mousse von weiler und brauner Schokolade mit feinem Beerenkompott
Warmer Zwetschgen-Crumble mit Vanillesauce und Salted-Caramel Eis
Frischer Obstsalat mit cremigem Vanilleeis

Schokokuchlein mit warmen Kirschen und Pistaziensahne

Waldbeer-Tiramisu




GETRANKEPAUSCHALE

Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite, Mezzo Mix
Tafelwasser laut/ leise
Safte und Schorlen (Apfel, Maracuja, Rhabarber, Orange, Ananas, Cranberry)

Cappuccino, Latte Macchiato, Milchkaffee, Espresso, Cafe Crema

Astra vom Fass
Carlsberg 0,0%
Erdinger Weizen/ alkoholfrei

GRAUBURGUNDER
Fruchtig-milde Noten von Birne, Aprikosen und Ananas
trocken ausgebaut

CUVEE TERTIAR ROT
Fruchtig-samtige Noten von Brombeere, Himbeere und Sauerkirsche
trocken ausgebaut

PRESTIGE ROSE
Fruchtig-leicht Noten von Johannisbeere und Stachelbeere
trocken ausgebaut

PROSECCO FRIZZANTE



GETRANKEPAUSCHALE

Aperol Spritz

Lillet Wild Berry

Sarti Rosa Spritz

Limoncello Spritz

Martini Vibrante Spritz (alkoholfrei)

Helbing Kimmel
Sambuca
Jagermeister
Ramazzotti
Baileys

Linie

Williams Birne
Malibu




TRAUERFEIER

frischer Kaffee, Harzer Tafelwasser mit und ohne Kohlensaure werden auf die Tische gestellt
a la carte Getranke werden abgefragt

ausgewahlte Suppen
Bienenstich vom Blech, Apfel-Streuselkuchen vom Blech, Pflaume-Streuselkuchen vom Blech
Canapés oder Fingerfood

weilte Tischdecken, Servietten und Kerzen
dezente Blumendekorationen




UNSERE EMPFEHLUNGEN

Loon Ranch - Bahnhofsallee 24 - 31162 Bad Salzdetfurth (keine Geschaftsraume)
Web: www.loonranch.de - Phone: 01 60 / 93 28 69 37 - Mail: loon_ranch@yahoo.com

Mobydisc DJ Service - Web: www.mobydisc.de
Phone: 08 00 / 83 60 900 - Mail: info@mobydisc.de

VINEK - DJ fur Hochzeiten und Veranstaltungen

Kevin Hamann - BobmelburgstralRe 5a - 30165 Hannover
Phone: 0176 / 6 1 37 16 08 - Mail: dj.vinek@web.de
Web: www.djvinek.com

Frau Blume - Himmelsthurer StraRe 63 - 31137 Hildesheim
Web: www.frau-blu.me - Phone: 0 51 21/ 6 75 13 89 - Mail: franzis-
ka@frau-blu.me

JULIAN UND SHARI - Julian Schreiber Fotografie - Grol3er Rehnhof 3 - 31089 Duingen
Web: www julianundshari.com - Mail: hello@julianschreiber.com

Sweet Symphonies by Sabrina Haberlah - SteinstraRe 21 - 31157 Sarstedt
Web: www.sweet-symphonies.de - Phone: 0170/ 8 21 38 42
Mail: s.haberlah@sweet-symphonies.de



ICH BERATE
DICH GERNE: Bankett-Leitung

Phone: 05121/67999 60
Phone: 05121/957 0050
Mail: info@seeglueck-events.de

SEEGluck

EVENTLOCATION

LOCATION: SEEGluck - Hohnsen 28 - 31134 Hildesheim





